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Yeme içme sektöründe 25 yılı aşkın bir geçmiş ve 300’ün üzerinde cafe ve 
restoran açılışı deneyimimizin ardından, Pardo Food çatısı altında hayata 
geçirdiğimiz markalarımızla, gıda perakendesi alanında Türkiye’nin öncü 
ekiplerden biri olmaktan mutluluk duyuyoruz.

Pardo Food’da çok katmanlı bir gözlem ve araştırma ile belirlediğimiz 
sosyal ihtiyaçlar doğrultusunda markalar tasarlıyor ve hayata 
geçiriyoruz. Bu markalarla yeme içme sektöründe, İstanbul, Ankara, 
İzmir ve ardından tüm Anadolu’da kapsamlı bir hedef kitleye yönelik  
tartışmasız lezzet, iyi hizmet ve özgün deneyim sunuyoruz.

2019 yılında kapılarını açtığımız Doyuyo! ülkemizde en çok talep gören 
mutfaklar olan Fried Chicken ve Burgeri tek bir çatı altında, fast casual 
konseptinde tasarlanmış restoranlarda, masaya servis hizmeti ile sunarak 
Türkiye’nin en güçlü yeme içme markası olma yolunda sağlam adımlarla 
ilerliyor. Doyuyo! lezzet ve deneyimi bir araya getiren konsepti ile yerli ve 
global tüm rakiplerden ayrı olarak konumlanıyor.

2022 Ekim ayında Global Village Dubai’de açılan Doyuyo! restoranımızla 
birlikte Doyuyo ve Coffee Carmelo markalarımızı Orta Doğu, Rusya 
ve Avrupa pazarında konumlandırmak üzere heyecanlı bir sürece 
başladık. Her iki markamızın da yer alacağı Dubai’nin en prestijli alışveriş 
merkezlerinden Dubai Mall’da, 2023’ün son çeyreğinde hizmet vermeye 
başlamak üzere hazırlıklarımız devam ediyor.

Başkan’ın MesajıFrom the CEO

Hedeflerimiz doğrultusundaki etkin stratejimizle yatırımlarımızı güçlendiriyor, büyük ve güçlü Pardo Food yapısını daha da 
sağlamlaştırmak için çalışıyoruz. Ekmek ihtiyacımızı karşılamak üzere kurduğumuz ekmek üretim tesisimiz Pan Artisan’da artık 
Doyuyo ile birlikte Türkiye’nin önde gelen zincir markaları için de üretim yapıyoruz. Hamburger eti üretimini kendi et işleme 
tesisimizde yapıyor, gurme soslarımızı ve çıtır tavuk kaplamamızı da tesisimizde üretiyoruz. Bu heyecanlı süreçte İK yatırımlarımız 
ile en değerli varlığımız olan ekibimizi de tartışmasız lezzet, iyi hizmet ve özgün deneyim felsefemiz doğrultusunda titizlikle 
geliştiriyoruz. 

Pardo Food çatısı altında uzman ve çalışkan bir ekip olarak yönettiğimiz markalarımızı, heyecanımızı ve çalışma azmimizi 
paylaşarak, bizimle birlikte dünyaya taşıyacak yeni yatırımcılarımız ile büyük ve güçlü bir aile olma hedefimize emin adımlarımızla 
ilerliyoruz.

Taylan Kaya
Pardo Food, Yönetim Kurulu Başkanı

Following 25 years of experience in the food and beverage industry, 
along with our brands under the umbrella of Pardo Food, we are happy 
to be one of the leading teams in Turkey’s food retail industry. 

At Pardo Food, we design and implement brands in line with the social 
needs we have determined through a multi-layered observation and 
research. Our brands provide undisputed taste, good service and a 
unique experience to a comprehensive target audience in Istanbul, 
Ankara, Izmir and all over Turkey.

Doyuyo! launched the first restaurant in 2019 and developed rapidly 
to become one of the leading brands in Turkey’s restaurant industry. 
Doyuyo offers a fast-casual restaurant concept that serves Fried 
Chicken and Burger, which are the most demanded cuisines in our 
country. Offering table service within a comfortable and well-designed 
atmosphere, Doyuyo! brings together the perfect taste and experience, 
positioning apart from all domestic and global competitors.

We launched the first Doyuyo! restaurant abroad at Global Village 
Dubai in October 2022, which has been the beginning of an exciting 
journey to position our Doyuyo and Coffee Carmelo brands in the 
Middle East, Russia and Europe markets. We are currently preparing 
to launch our 2nd Doyuyo restaurant and our first Coffee Carmelo in 
Dubai Expo Mall in the last quarter of 2023.
 
We strengthen our investments with our effective strategy in line with 
our goals, and work hard for the powerful Pardo Food structure. Soon 
after establishing our bread production facility Pan Artisan, to meet our 
needs for high quality burger & sandwich bread, we started producing 
and delivering bread for Turkey’s leading chain brands. 

We make our burger patties, process the chicken, produce our gourmet 
sauces and crispy chicken coating in our own facilities. Throughout this 
exciting process, we are meticulously developing our HR investments 
in order to work with a strong team embracing our company culture.

We are more than happy to take firm steps towards our goal of 
becoming the large and strong Pardo Food family together with 
our new investors, whom we believe will share our excitement and 
determination to work together under the roof of Pardo Food.

Taylan Kaya
Pardo Food, Chief Executive Officer
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K R O N O L O J İ  •  chronolog y

2012

2022

2023

Gıda sektöründe uzun yıllar çalışmış ortakların bir 
araya gelmesi ile Pardo Food kuruldu.

Ekibin ilk markası olan Tavuk Dünyası konsepti hayata 
geçirildi. Kısa sürede büyük beğeni toplayan marka, 
2012 sonunda 17 şube, 2013’te 30 şube, 2016’da 60 
şubeye ulaştı. 

Tavuk Dünyası markası toplam 140 şubesi ile 
Mediterra Capital şirketi tarafından satın alındı.

Pardo Food’da kahve üzerine süregelen Ar-Ge 
çalışmaları neticesinde nitelikli kahve zinciri 
Carmelo Coffee konsepti kuruldu.

Carmelo Coffee İstanbul ve Ankara’daki 4 farklı 
noktasında hizmet vermeye başladı.

Güney Amerika mutfağının kızarmış tavuk konsepti 
üzerine çalışan Pardo Food ekibi Gourmet Fried 
Chicken markası Doyuyo! konseptini hayata geçirdi. 

Doyuyo’nun burger ve sandviç ekmeği ihtiyacını 
karşılamak üzere ekmek üretim tesisi Pan Artisan 
kuruldu. Kuruluşundan kısa bir süre sonra, 
Doyuyo’nun yanı sıra gıda perakendesi alanındaki pek 
çok farklı marka için ekmek üretmeye başladı. 

Doyuyo! BAE’deki ilk restoranını Dubai Global 
Village’da açtı.

2023 sonuna kadar Doyuyo, Türkiye’de 41; Dubai’de 
2 restorana ulaşmayı planlıyor. Carmelo Coffee 
ise Türkiye’de toplam 12 şubeye ulaşıyor, Dubai ve 
Rusya’da ise ilk şubelerini açıyor.

Pardo Food was established by the gathering of 
partners with years of experience in food industry.

The first brand of the team, Tavuk Dünyası /Gagava 
was implemented. Gaining great acclaim in a short 
time, the brand opened 17 restaurants at the end of 

2012, and reached 60 branches in 2016.

Tavuk Dünyası was purchased by 
Mediterra Capital with its 140 branches.

In pursuit of the ongoing R&D studies on coffee, 
Carmelo Coffee was established focusing 

on quality coffee.

Carmelo Coffee reached out to 
4 different locations in Istanbul and Ankara.

Following a research on the fried chicken concept of 
South American cuisine, first Doyuyo! restaurant to  

serve Gourmet Fried Chicken was launched.

Pan Artisan facility was established to 
produce bread, in order to meet Doyuyo’s 

need for burger and sandwich bread.
Shortly after its establishment, Pan Artisan started to 
produce bread for many different brands in the field 

of food retail, as well as Doyuyo.

First Doyuyo! restaurant in UAE was 
implemented in Dubai Global Village.

Doyuyo plans to reach 41 restaurants in Turkey and 
2 restaurants in Dubai by the end of 2023. Carmelo 

Coffee, on the other hand, will be reaching a total of 
12 branches in Turkey, and opening its 

first branches in Dubai and Russia.

2017

2019

2020



Doyuyo 2019 yılında İstanbul’da ilk restoranını açtı. 
Hızlı büyümesine olanak sağlayan dinamik alt yapısı sayesinde 

3 ayda 10 şubeye ulaştı.
Doyuyo! launched its first restaurant in Istanbul in 2019. The brand reached 10 branches in 3 months 

thanks to its dynamic infrastructure designed for a rapid growth strategy.
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Bir haz markası Doyuyo!
Profesyonel tadım ve marka araştırma test sonuçlarına 

göre Doyuyo! karşı konulamaz bir “haz” markası olarak 

tanımlanıyor. Çünkü Doyuyo’da hızlı yapılan ve hızlı tüketilen 

kızarmış tavuk yerine Güney Amerika mutfağından ilham 

aldığımız tariflerle marine ettiğimiz, sosladığımız ve kendi 

kaplamamızla kızarttığımız nefis çıtır tavuk yapıyoruz. 

Kendi üretimimiz olan hamburger köftelerini yine kendi 

üretimimiz olan ekmeklerle servis ediyoruz. Kızarmış tavuğa 

eşlik edecek sosları özenle seçiyor, lezzet eşleştirmeleri 

yaparak oluşturduğumuz menülerle müşterilerimizin 

beğenisine sunuyoruz.

Lezzet odaklı bakış açımız, bitmeyen merakımız, hızlı ve 

dinamik yapımızın merkezinde en büyük gücümüz olan 

mutfağımız ile, kızarmış tavuk lezzetini Doyuyo’da tadanlar 

tarafından çok seviliyor, gurme kızarmış tavuklarımız ile her 

yaştan müşterileri tüm öğünlerde misafir ediyoruz.

Passionate for Delight!
According to professional tasting and brand research 
test results, Doyuyo! stands for “irresistible pleasure” 
brand. We make delicious crispy chicken, marinated, 
sauced and fried with our own coating with the recipes 
inspired by South American cuisine. 

We serve our own burger buns and patties. We carefully 
select the sauces to accompany the fried chicken, and 
present them to our customers within the menus we 
have created by making flavor pairings.

With our taste-oriented perspective, our never-ending 
curiosity, our cuisine, which is our greatest strength 
at the center of our fast and dynamic structure, fried 
chicken is loved by those who taste it at Doyuyo, 
therefore we welcome customers of all ages all day 
through.

2023’te Doyuyo
41 Şube

Currently serving at 41 
Restaurants 

2025 Hedefi
100 Şube

Aimingto reach 100 
Restaurants in 2025

D O Y U Y O !  •  how i t  s t ar ted

2019
Açılış

Launched in 2019

12 Ayda
12 Şube

12 Restaurants in 
12 Months

Doyuyo’nun Anlatılmaz Yenir!  
reklam filmini izlemek için qr kodu okutun.



Doğru Lokasyon Doğru Yatırım

Doyuyo’da “nicelikten çok niteliği önceliklendiren” bir bayi 

ağı oluşturmayı hedefliyoruz. Ana arterlerde ve alışveriş 

merkezlerindeki etkili noktalarda konumlanacak 100 Doyuyo 

restoranını, adayların birden fazla şube açma taleplerini de 

düşünerek ortalama 40 yatırımcı ortak ile çalışarak hayata 

geçirmek, prestijli ve yetkin yatırımcı ortaklarımız ile beraber 

güçlü bir restoran ağı sistemi kurmak üzere çalışıyoruz. 

Yatırımcılarımızla sorunları ve mutlulukları paylaşıyor, 

birbirini destekleyen, Birlikte Çalışan, Birlikte Kazanan 

Doyuyo Ailesi olmak için çalışıyoruz.

Üretici Marka olarak konumlandırdığımız Pardo Food 

çatısı altında, Doyuyo için ana üretimleri üstleniyoruz. 

Ekmeklerimiz, soslarımız, tavuk ve etlerimiz Pardo Food çatısı 

altında yer alan 4000 m2’lik üretim tesislerimizde üretiliyor, 

paketleniyor ve lojistik altyapımızla günlük ve taze olarak 

restoranlarımıza ulaştırılıyor. Üretim kapsamında olmayan 

ihtiyaçlar için, en iyi fiyatlarla tedarik güvencesi  vererek 

yatırımcılarımızın Doyuyo misafirlerini en güzel şekilde 

ağırlamaya odaklanmasını destekliyoruz.

Bayi Dostu Marka olarak, bayilerimizle iletişimi en üst 

seviyede tutuyor, sorunların dinlenmesi, çözüm üretilmesi ve 

yatırımcıya destek verilmesi için büyük bir dikkat ve özenle 

çalışıyoruz.

Doyuyo’da yatırımcılarımızdan Ciro Primi talep etmiyoruz. 

Pardo Food merkezinden yürütülen profesyonel pazarlama 

çalışmaları yatırımcılarımızdan Reklam Katkı Payı talep 

etmeden markamızı 12 ay boyunca ulusal reklamlarla 

destekliyoruz.

Accurate Location Valuable Investment

We aim to create a franchisee network that prioritizes 
quality over quantity. We intend to implement 100 
Doyuyo restaurants to be located at the main arteries 
and shopping malls. Considering the demands of 
investors to open multiple branches we are elaborating 
a strong investor network with 40 prestigious and 
competent partners. 

We aim to Work Together and Win Together. We share 
problems and happiness with our investors, and 
support each other.

We undertake the production of breads, sauces,  
chicken and meat within the 4000m2 production 
facilites of Pardo Food. Functioning as the 
manufacturer brand we produce, package and 
deliver goods to our restaurants daily and fresh with 
our logistics infrastructure. We support our investors 
to focus on hosting Doyuyo guests in the best way, 
by providing supply assurance at the best prices for 
needs that are not within the scope of production.

As a Dealer-Friendly Brand, we keep communication 
with our dealers at the highest level and work with 
great care and diligence to listen to the problems, 
produce solutions and support our investors.

At Doyuyo, we do not demand Turnover Bonus from 
our investors. We support our brand with national 
advertisements for 12 months without demanding 
Advertising Contribution from our investors for the 
professional marketing activities carried out from the 
Pardo Food center.

Doyuyo Beşiktaş şube yatırımcımız
Özgür Karakoç’tan yatırımcılık sürecini dinleyin.

Hedefimiz ülke genelinde 100 şube ve 40 yatırımcı ile 
geniş ve güçlü bir Doyuyo! ailesi oluşturmak.

D O Y U Y O ’ D A  İ Ş  O R T A K L I Ğ I 
• par tnership  oppor tuni t ies  •

We aim to become a large and strong family 
with 100 branches and 40 investors across the country.
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Pardo Food, özgün ve global Doyuyo lezzetlerini Orta Doğu 

ülkeleri, Rusya ve Avrupa’da da sunma hedefi doğrultusunda, 

ilk adımı Birleşik Arap Emirlikleri’nde hayata geçirildi. 

2022 Ekim ayında Dubai Global Village’da ilk Doyuyo! 

restoranımızın kapılarını açtık. Global Village sezonu 

süresince bölgenin yerel ve turist hedef kitlesi tarafından 

büyük ilgi gören Doyuyo!, Nisan 2023’te gerçekleştirilen 

Annual Global Village Achievement Awards - Season 27’de  

“En İyi Lezzet” ödülü aldı. 

Doyuyo! 2023 yılının son çeyreğinde Dubai Mall ve Dubai 

Expo City Mall’da açılacak yeni restoranları ile tartışmasız 

lezzeti ve özgün konseptini Orta Doğu ve ardından tüm 

dünya ile tanıştırmaya devam edecek.

Throughout our goal of presenting the authentic 
Doyuyo flavors in the Middle East countries, Russia 
and Europe, Pardo Food took the first steps abroad in 
the United Arab Emirates.

In October 2022, the first Doyuyo! restaurant abroad 
was launched in Dubai Global Village.

Gathering a significant attention from the locals and 
tourists visiting the city, in April 2023 Doyuyo! has 
been presented the “Best Taste” award by the Annual 
Global Village Achievement Awards - Season 27.

Doyuyo! will continue to introduce its undisputed 
taste and unique concept to the Middle East and then 
to the whole world, with its new restaurants to be 
opened in Dubai Mall and Dubai Expo City Mall in the 
last quarter of 2023.

G L O B A L  A D I M L A R  •  global  operat ions

Doyuyo’nun gurme çıtır tavuk lezzeti şimdi Dubai’de.
Çok yakında Irak, Rusya ve Avrupa’da!

Doyuyo Gourmet Fried Chicken is now in Dubai.
Coming soon in Iraq, Russia and Europe!
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Güney Amerika mutfağından orijinal tariflerinden ilham alan,
marinasyonu, baharatları ve özel üretim çıtır kaplaması ile efsane bir lezzete
dönüşen kızarmış tavuk, Türkiye’nin Gurme Çıtır Tavuk Restoranı Doyuyo’da.

Doyuyo’da her yaştan misafirlerimiz için konforlu bir ortamda lezzetin 

tadını çıkarabilecekleri dört dörtlük bir deneyim sunmak üzere 

çalışıyoruz. Eksiksiz üretim altyapımız ve profesyonel operasyon ağımız 

ile Türkiye’nin en üst kalite restoran mutfaklarını kuruyor ve yönetiyoruz.

Türkiye’nin dört bir yanına dondurulmadan günlük ve taze olarak 

dağıttığımız tavuklarımızı ve burger köftelerimizi 4.000 m2 kapalı 

üretim tesisimizde işliyor, menümüzde yer alan tüm soslarımızı 

kendimiz hazırlıyoruz. Hijyenik ambalajlarında restoranlarımıza 

dağıtılan soslarımız üstün lezzet ve kalite ile misafirlerimizden büyük 

ilgi görüyor. Ayrıca kendi burger & sandviç ekmeklerimizi ve çıtır 

kaplamamızı üretiyoruz. 

Efsane lezzetimizi iyi hammadde kullanmamıza, kaliteden feragat 

etmeden her zaman mükemmel lezzet için çalışmamıza, markamızı 

yarattığımız değerle paralel konumlandırmamıza borçluyuz.

At Doyuyo, we are working to provide a perfect experience for our 

guests of all ages, where they can enjoy the taste in a comfortable 

environment. With our competent production infrastructure and 

professional operation network, we establish and manage Turkey’s 

top quality restaurant kitchens.

We process our chicken and burger patties, produce our own burger 

& sandwich breads and crispy coating. prepare all the sauces on our 

menu and distribute our products daily all around Turkey.  

We owe our legendary taste to our philosophy for good raw material, 

no sacrifice from quality and continious efforts for perfect taste.

M Ü K E M M E L  T E N D E R S  Y O L U N D A
• in  pursui t  of  the  per fect  ch icken tenders  •
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İYİ KAHVE | İYİ PASTA
Türkiye’nin Kahve Zinciri Carmelo Coffee

2016 YILINDA İYİ KAHVENİN İZİNDE BAŞLADIĞIMIZ YOLCULUK, 
ONA EŞLİK EDEN ÖZGÜN VE ÖZENLE SEÇILMIŞ LEZZETLERLE 
BİRLİKTE NEV-İ ŞAHSINA MÜNHASIR CARMELO DENEYİMİNİN 
TEMELLERİNİ OLUŞTURDU.

İLK GÜNDEN BERİ AYNI HEYECANLA TUTKUNU OLDUĞUMUZ KAHVE
LEZZETİNİ YAKALAMAK İÇİN ONLARCA ÜLKE, YÜZLERCE BÖLGE VE
BİNLERCE ÇEKİRDEK TÜRÜ ARASINDAN EN İYİSİNİ BULUYOR, 
TİTİZLİKLE HARMANLAYARAK YERİNDE, TAZE KAVURUYOR, 
ÖĞÜTÜYOR VE SUNUYORUZ.

In 2016 we started our journey in the pursuit 
of good coffee. Exploring the beans from all 
around the world,  we created the Carmelo 
blend with the best coffee beans from dozens 
of countries, hundreds of regions.

Along with the perfect coffee, we designed 
the Carmelo experience, offering a menu 
of snacks and desserts to accompany our 
spectacular coffee.
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At the 32nd International 
Consumer Quality Summit 
by Lobin Turkey, Carmelo 
Coffee has been awarded 
with the Consumer Quality 
Award as a result of the 
studies and research held 
face to face and via the 
social media.

2019 YILINDA 
GERÇEKLEŞEN 
32. ULUSLARARASI 
TÜKETİCİ KALİTE 
ZİRVESİ’NDE CARMELO 
COFFEE, LOBIN TÜRKİYE 
TARAFINDAN YÜZ YÜZE 
VE INTERNET ÜZERİNDEN 
YAPILAN ÇALIŞMALAR 
VE ARAŞTIRMALAR 
SONUCUNDA TÜKETICI 
KALİTE ÖDÜLÜ’NE LAYIK 
GÖRÜLDÜ.
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CARMELO COFFEE, BUGÜN 
TÜRKİYE’NİN FARKLI BÖLGELERİNDE 
12 NOKTADA NİTELİKLİ KAHVE VE 
ARTİZAN TATLILAR İLE  
MÜŞTERİLERİNE DÖRT DÖRTLÜK  
BİR DENEYİM SUNUYOR.

BUNUN YANI SIRA, 2023’ÜN SON 
ÇEYREĞİNDE 
• DUBAI EXPO CITY MALL - DUBAI/BAE 
• MEGA MALL - KAZAN/RUSYA’DA
HİZMET VERMEYE BAŞLAYACAK 
OLAN CARMELO COFFEE ŞUBELERİ 
İLE TUTKUNU OLDUĞUMUZ KAHVE 
LEZZETİNİ VE CARMELO DENEYİMİNİ 
DÜNYA İLE TANIŞTIRMAK ÜZERE 
HAZIRLANIYORUZ. 

In Turkey, Carmelo Coffee is currently 
offering the spectacular coffee, dessert 
and snacks within a well designed 
ambiance in 12 points.

Additionally, we are thrilled to 
announce that Carmelo Coffee will be 
opening at 
• Dubai Expo City Mall and
• Mega Mall in Kazan, Russia
in the last quarter of 2023.
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CARMELO COFFEE, GÜNÜN HER SAATİNDE, KEYİFLİ BİR 
KAHVE, TATLI VE ATIŞTIRMA DENEYİMİ İÇİN TASARLANAN 
ÖZGÜN MİMARİ KONSEPTİ İLE TİTİZLİKLE SEÇİLEN 
NOKTALARDA ŞUBELER AÇARAK HİZMET VERİYOR. 

Carmelo Coffee serves all through the day, with its original 
architectural concept designed for an enjoyable coffee, dessert, 
and snacking experience. In order to provide a unique and high 
quality experience, we are opening branches only in selected 
points.



Pan Artisan 3,5 yıllık bir Ar-ge çalışmasının ardından 
2021 yılında, 2.000 m2 kapalı alana sahip üretim 
tesisi ile Türkiye’deki gıda işletmelerinin iyi kalitede 
burger ve sandviç ekmeği ihtiyacını karşılamak üzere 
faaliyete geçirildi.

Üst düzey teknoloji ile donatılmış tesislerinde en iyi 
kalitede hammadde ile üretim yapan Pan Artisan ilk 
etapta Doyuyo restoranları, ikinci etapta ise Türkiye 
genelindeki yüksek bilinirlikli yeme içme markaları 
için üretim yapmaya başladı.

Kuruluşundan kısa bir süre sonra ihracat odaklı 
alt yapısı sayesinde Asya ve Avrupa ülkeleri için de 
üretim yapmaya başladı.

Pan Artisan was put into operation in 2021 to meet 
the need for good quality burger and sandwich 
bread in food industry. The 2000 m2 closed area 
facility was launched following the R&D of 3,5 
years. Equipped with high end technology, Pan 
Artisan is using the best quality raw materials in its 
facilities. 

Initiated with the purpose of producing burger and 
sandwich bread for Doyuyo restaurants, Pan Artisan 
is now providing private label products and custom 
made recipes for various food chains in Turkey.  

Current production capacity of the facility is 
20.000 per day. Yet the company aims to reach 
50.000 per day along with its expanding operation 
network reaching out to Asia and Europe.
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P A N  A R T I S A N  •  pan ar t i san

Türkiye’nin leziz, taze ve üst kalite ekmek üreticisi.

High quality, delicious and fresh bakers of Turkey.
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Yüksek Kalite 
Pan Artisan ekmekleri, en yüksek besin değerine 
sahip “Un” ve Sızma Zeytinyağı içeren özel formülü 
ile üretilmektedir. 

Daima Taze Ürün
Taze pişirildikten sonra şoklanarak soğuk zincirde 
transfer edilen ürünler, 20 dakika çözünme sonrasında 
burger ve sandvic ekmekleri fırından yeni çıkmış gibi 
taze ve yumuşak ve gevrek olarak kullanıma hazır olur.

Sıfır İsraf
Dondurulmuş olarak nakledilen ürünler,  1 yıl raf ömrü 
ile israfa izin vermez.

Dağıtım Ağı
Pan Artisan, kuvvetli bayii yapılanması sayesinde 
geniş dağıtım ağına sahiptir. Yüksek frekanslı dağıtım 
operasyonu ile ihtiyaca tam yerinde ve tam zamanında 
cevap verir.

High Quality
Pan Artisan breads are made with high quality flour 
and extra virgin olive oil based on our recipe.

Always Fresh
After cooking, Pan Artisan breads are shocked 
and transferred in cold chain. After 20 minutes of 
defrosting time, it’s ready to use, soft and crunchy, as 
if it just came out of the oven.r.

Zero Waste
All the products are shipped in frozen state. The 1 
year long storage time, providing the frozen goods 
to be thawed and used easily.

Distribution Network
Pan Artisan has a strong dealer structure. Thanks to 
its wide distribution network, it’s available to respond 
to the needs with frequent distribution. 

P A N  A R T I S A N  •  pan ar t i san

Pan Artisan Türkiye’nin önemli markaları için
Private Label üretim yapmaktadır.

High quality, delicious and fresh bakers of Turkey.
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“Private Label”
Pan Artisan, pek çok gıda zinciri 
için üst kaliteli özel üretim 
yapmaktadır. 
Müşteri bazlı çözümlerle butik üretim seçeneği 
sunan Pan Artisan, Private Label çalışmalarda 
müşteri ihtiyaçları doğrultusunda farklı kalıp ve 
farklı reçete seçenekleri de sunar.

Pan Artisan makes 
“Private Label” products for 
various food chains nation wide. 
Customer based solutions such as different 
moulds and special recipes are available in 
Private Label production.

P A N  A R T I S A N  •  pan ar t i san

Pan Artisan Türkiye’nin önemli markaları için
Private Label üretim yapmaktadır.

Pan Artisan is providinf Private Label bread for the pioneering brands in Turkey.

Müşterilerimizden Bazıları - A Few of Our customers




